
Nom du vin: Prologue

Millésime: 2019

Type de vin: Rouge

Contenant: Bouteille

Remarques: Ni filtré ni collé

Teneur en souffre: Sans intrants rajoutés

Accords: Plateau de fromage, cochonaille

Appellation: Vin de France

Région géographique: Beaujolais

Cépage:

Sols: Granitique

Météo annuelle: Le début de l'année a été pluvieux jusqu'au printemps, l'été a été beau et chaud et 
l'automne a été parsemé de pluies. L'année a été magnifique.

Vinification: Vendangé à la main. C'est le premier jus de la cuve ou aussi le premier jus du 
millésime. 80% de jus de tire (jus de la cuve) et 20 % de presse.

Dégustation au nez: Beau nez, frais, élégant et sur les petits fruits mûrs.

Domaine: DUCROUX Christian (Domaine)

Âge de la vigne: Entre 20 et 50 ans, voir plus pour certaines vignes

Dégustation en bouche: Soyeux, rond avec une belle présence de petits fruits bien mûrs. Tanins omnis 
présents.

100% Gamay

 17 février 2020  à  16:38:02

http://Prologue

